
 

 
まずは発泡ワインとシェフのウェルカムアペタイザーをどうぞ 

 
ホタテのソテー、ワカモレソース 

プンタレッラのサラダ、アーモンドエッセンス 
 

リコッタチーズとアーティチョークのラビオリ  
カラスミとパン粉を添えたクリスマスのブロッコリーソース 

 
36か月赤牛パルメザンチーズのリゾット  

スモークカモのカルパッチョと黒トリュフのエマルジョン 
 

                    牛フィレ肉のグリルとカリフラワー 
 黒キャベツのニンニク炒めロースマリー風味 

 
リコリスビスケットのジャンドゥーヤクリーム 

マンダリンソースとスターアニス 
 

パネットーネとパンドーロのホットソース添え 
 

クリスマス休暇の女王：ドライフルーツ 
 

温製スフォッリャテッレケーキ 

 
 
 
 

ミネラルウォーター 
ガスなしとガスあり 
エスプレッソコーヒー 

2019年大晦日ディナー 
S A L O N I   D E L L E   F E S T E 

ご予約先  |   +39 05527370  |  info@hotelbrunelleschi.it  |  www.hotelbrunelleschi.it 

  

 ミネラルウオーター 
ガスなしとガスあり 

2018年 12月 31日（月曜日） 
20時 30分より 

 

ご予約は 2名様から承っております。 
 

 
• ウェルカムドリンクとしてスプマンテ・ブリュット・メトド・ク
ラッシコ（Fèlsina）1杯 

• ブルネッロ・ディ・モンタルチーノDOCG 2013（Tenuta di 
Sesta）2名様に1本 

• カウントダウン後の乾杯用としてフランチャコルタ・キュヴェ・ロ
イヤルDOCG（Montenisa ）2名様に1本 


