
まずは発泡ワインとシェフのウェルカムアペタイザーをどうぞ

蒸しフォカッチャ、バタークリーム、そしてアンチョビのフォカッチャ

柑橘風味のサーモンのマリネとハーブを使った山羊のチーズ

ゴマとサラダのクラッカー

ムジェッロ産ポテト、シーフードソース、アカザエビ、黒キャベツ、レモンの砂糖漬けのトルテッリ

冬キノコとトリュフ風味の栗のトルティーノの赤牛 カ月熟成パルメザンチーズリゾット

牛ロースのローストとマッシュポテト、ソフトな鶏レバーと森の香り添え

ノート産アーモンドムースとシチリアオレンジのケーキのココアクランブルとレッドフルーツソース添え

特製パネットーネとパンドーロのホットソース添え

クリスマス休暇の女王：ドライフルーツ

ホットスフォッリャテッラ

ミネラルウォーター

ガスなしとガスあり

エスプレッソコーヒー

年大晦日ディナー

サローネ・デッレ・フェステ

2020 年 12 月 31 日（火曜日） 
20 時 30 分より 

ご予約は 名様から承っております。ユーロに含まれているお飲み物は以下の通りです。

• ブリュットクラシックメソッドスプマンテを 杯

社 トスカーナ ％サンジョヴェーゼ種、 ％ピノ・ノワール種、 ％シャルドネ種

• ボルゲリロッソ イル・セッジョ 名様に 本

ポッジャ・アル・デゾーロ地区 社 トスカーナ

％ メルロー種、 ％ カベルネ・ソーヴィニヨン種、 ％カベルネ・フラン種 ％プチ・ヴェルド種

• フランチャコルタ を深夜の乾杯用に 名様に 本

社 ロンバルディア州  ％シャルドネ種

 

ポップ ソウル ジャズデュオの生演奏


