
 

サローネ・デッレ・フェステ

 

お正月ブランチ

ミネラルウォーター

ガスなしとガスあり

エスプレッソコーヒー

 

ゆっくりとお休みになった方には…
スクランブルエッグのベーコンとソーセージ添え

エッグベネディクト

ウィーン料理セレクション

サーモンのマリネのブリヌイとサワークリーム

ホットパンケーキのチョコレートとフレッシュチーズクリームがけ

スイーツ好きには…
一口サイズスイーツセレクション：チョコレートムース、フルーツのセミフレッド

ダークチョコレート、ホワイトチョコレート、ミルクチョコレート

ホテルのパティシエフランチェスカ・ベネデッテッリの特製パンドーロとパネットーネのホットソース添え

美食家には…
トレッチャ・モッツァレラチーズのトマト添え

アンドリア産ブッラータチーズのヴェスヴィオトマト添え

シエナ産リコッタチーズのオイルとペッパー添え

トスカーナ産ペコリーノチーズのはちみつ ジャム添え

ノルチーノサラミ：フィノッキーナ、ソプレッサータ、トスカーナ産サラミ

サラダ：レタス、エンダイブ、ルーコラ、ミニほうれん草

フォカッチャ：ハムとフォンティーナチーズ詰め、オリーブ＆ハーブ、ストラッキーノチーズ

野菜を使った自家製キッシュ

寒い冬には…
トスカーナ産エクストラバージンオリーブオイルを使ったひよこ豆のスープ

リボッリータ・トスカーナ（トスカーナ風パンと野菜のスープ）

パッパ・アル・ポモドーロ

伝統のトルテッリーニ入りおんどりブイヨンスープ

トマトとバジリコのトルキオ・マカロニ

ローストビーフ

ポテトのオーブン焼き

コテキーノと幸運を呼ぶレンズ豆

お野菜のグリル

健康を気にする方には…
季節の新鮮カットフルーツ

ビンサントのザバイオーネ

ニンジンとグリーンアップルとフェンネルのスムージー

セロリとパイナップルとゴジベリーのスムージー

ドライフルーツ：アーモンド、カシューナッツ、クルミ、レーズン

ドライフルーツ：アーモンド、カシューナッツ、クルミ、レーズン

プロセッコ・ヴァルドッビアーデネ エクストラドライ

社 ヴェネト州 ％グレラ種

ヴェルメンティーノ

社 トスカーナ州 ％ヴェルメンティーノ種

キャンティ

社 トスカーナ州

サンジョヴェーゼ種、 ％カナイオーロ種、 ％メルロー種、 ％マルヴァジア種

 

2021年 1月 1日（火曜日） 
13時より 


